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Baratte Valcourt

Baratte de petite dimension
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Baratte de plus de 30 litres

Fabrication du camembert
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Sérène sur chariot

Séchoir ou haloir
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Cave de perfection

Fabrication du gruyère

Présentation du contenu

Professeur de sciences physiques à l'École impériale d'agriculture de la Saulsaie en 1858 puis professeur à l'École d'agriculture

de Grignon en 1872, Armand Florent Pouriau édite pour la première fois La Laiterie, art de traiter le lait, de fabriquer le beurre

et les principaux fromages français et étrangers. De nombreuses éditions revues et augmentées se succèdent dans lesquelles

l'auteur traite du lait, de l'établissement d'une laiterie, des ustensiles, du beurre, de sa fabrication, de sa conservation et de son

commerce, du fromage, de sa fabrication et de ses variétés, de l'industrie beurrière, de l'industrie fromagère et des associations

fromagères et fruitières.
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Mentions de responsabilité
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Collation
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