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Baratte Valcourt.
Figure 20. Vue en élévation de la baratte placée
dans son baquet.

Figure 21. Vue de face.
A, baralte cylindrique en métal (ordinairement

en fer-blanc ou en fer étamé); les deux extrémilés
du cylindre sont clouées sur deux disques en hétre.

Baratte Valcourt

Baratte de petite dimension
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Baratte de plus de 30 litres

Fig. 5T. i Fabrication du fromage de Camembert.

Fabrication du camembert
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Séréne sur chariot

Fig. 62. Séchoir ou halvir.

Séchoir ou haloir
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Fig. 64. : Cave de perfection.

Cave de perfection

Fig. 116. Atelier-de fabrication du fromage de Gruyére.

Fabrication du gruyere

Présentation du contenu

Professeur de sciences physiques al'Ecole impériale d'agriculture de |a Saul saie en 1858 puis professeur al'Ecole d'agriculture
de Grignon en 1872, Armand Florent Pouriau édite pour lapremierefoisLa Laiterie, art detraiter lelait, defabriquer lebeurre
et les principaux fromages frangais et étrangers. De nombreuses éditions revues et augmentées se succédent dans lesquelles
I'auteur traite du lait, de I'établissement d'une laiterie, des ustensiles, du beurre, de sa fabrication, de sa conservation et de son
commerce, du fromage, de sa fabrication et de ses variétés, de I'industrie beurriére, de l'industrie fromagére et des associations
fromagéres et fruitieres.

Zone des notes
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Notes sur la publication

Mentions de responsabilité

Auteur :
Pouriau, Armand Florent (1828-1903)

Adresse bibliographique
Editeur
Librairie Audot

Collation
Pagination : 1V-428 p.

Ilustrations : fig., ill.
Numérisation

L'ouvrage est entiérement numérisé et consultable en ligne sur Hathitrust Digital Library : http://babel.hathitrust.org/cgi/pt?
id=nyp.33433006765519;view=1up;seq=8

Indexation

Lait - Transformation ; Industrie laitiére ; Beurre ; Produits laitiers ; Fromage - Variétés ; Fromage fermier
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